Las mieles de Madrid presentan un gran potencial de actividad biolégica
(antibacteriana, antioxidante, antiinflamatoria), que ha sido evaluado en el
IMIA.

Los porcentajes de glucosa v fructosa indican que las mieles son maduras, ex-
traidas sin premura v los valores de los indicadores de frescura (HMF, 4.86
ppm; diatasa, 36,3° Gothe; glucosa oxidasa, 8y B-glucosiadas) confirman su ju-
ventud y su correcta extraccién y presentacién, en ausencia de tratamien-
tos térmicos desnaturalizantes de sus propiedades beneficiosas.

La base nectarifera floral de viborera, zarza, rosal, trébol, veza, cardo y bre-
zos confiere sefias comunes de identidad, y la presencia del polen de jaras,
robles y encinas da personalidad propia de sierra y bosques a estas mieles de
la Comunidad de Madrid.
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IX JORNADAS DE LA MIEL DE MADRID

CASA DE LA CULTURA
NAVACERRADA

DEGUSTACION Y VENTA DE MIEL Y DE OTROS
PRODUCTOS DE LAS ABEJAS (Dias 10, 11 y 12 de 10,30 a 20.30)

TALLERES DE EXTRACCION DE MIEL Y DE
ELABORA CION DE VELAS.

EXPOSICION DE MATERIAL APICOLA DE LA COLECCION DE

IGNACIO MORANDO. Aula Museo de apicultura de Hoyo de Manzanares.
EXPOSICION DE FOTOGRAFIAS DEL AULA APICOLA DE
AZUQUECA DE HENARES..




PROGRAMA

Dia 9, viernes

17,00: Inauguracion.

Director General de Medio ambiente (consejeria del Medio Ambiente, Vivienda y
Ordenacién Territorial: (A designar)

Alcalde de Navacerrada y Presidente de ADESGAM: D. Pablo Jorge Herrero.
Director Gerente del IMIDRA: (A designar)

Representante de la cdmara de comercio e industria de Madrid: (A designar)
Presidenta de APISCAM: I, Pilar Gonzilez,

17,30: Avance del trabajo monogrifico que esta realizando el vicepresidente de APISCAM
D, Satumino San Juan sobre:
“La historia de la apicultura madrilefia”
Presentacion: Por la presidenta de APISCAM D?. Pilar Gonzilez..
18,00: Ponencia: Sanidad apicola, lucha contra la varroasis.
Por I? Iratxe Pérez Cobo, Veterinaria del ADS apicola de la Comunidad de Madrid.

19,00: Concurso de mieles de Madrid.
Presidido por D* Monserrat Gonzélez Lorente. Ciencias de la alimentacidn,
Universidad Autdnoma de Madrid.

28,30: Cierre de la jornada.

Dia 10, sabado:

10,30: Inicio de la jornada.

11,30:Proyeccidn del DVD:
“Mil colores... Mil sabores™ (Salon de actos)

12,30:Fallo de los concursos de mieles , de fotografia apicola y de dibujo infantil.

13,00: Taller de extraccion de miel. Abierto a todo el piblico. (Hall inferior).

17,00: Taller de velas. Abierto a todo el piblico previa inscripeion. (18 asistentes maximo).
18,30: Proyeccion del DVD: “Apicultura modema™ (Salon de actos)

20,30: Cierre de la jornada,
Dia 11, domingo.
10,30: Inicio de la jornada.

12,00: Entrega de los premios de los concursos de dibujo infantil, de fotografia apicola y de
mieles. Por el alcalde de Navacerrada: D, Pablo Jorge Herrero. (Saldn de actos)

12.30: Taller de velas.
Abierto a todo el piiblico previa preinscripeion. (18 asistentes méximo).

13,30: Proyeccidn del DVD “Apicultura moderna™ (Salon de actos™

17,00: Taller de extraccion de miel. Abierto a todo el piblico. (Hall inferior)
20,30: Cierre de la jornada.

Dia 12, lunes

10,30: Inicio de la jornada.

11,30: Proyeccion del DVD “Mil colores... Mil sabores™ (Saldn de actos)

12,30: Taller de extraccion de — e
miel, [
Abierto a todo el piblico. ...Y durante todas las jornadas:
(Hall inferior) | . Exposicion de material apicola.
Coleccion de Ignacio Morando.
17,00: Proyecciin del DVD: Aula Museo de apicultura de
“Apicultura moderna”, | Hoyo de Manzanares.
(Salon de actos) | e Exposicion de dibujos y de foto-
grafias de los concursos.
. Exposicién fotografica del Aula
apicola de Azuqueca de Henares.
. Degustacion y venta de mieles
y de otros productos de las col-
menas.( Los dias 10, 11 y 12 de
: 10,30 a 20, 30)

P

20,30: Cierre de la jornada.




